
  canoo auch auf  . . .                                 &		               @canoo_club

	

	 öffnungszeiten * sommer 2026

montag	 ruhetag . . .

dienstag	 flexible öffnung / nur bei sonnenschein - canoo coffee club :
	 kleine karte mit herzhaften flammkuchen, kuchen, waffeln & getränken 
	 keine feste öffnungszeit !
	 keine reservierung !
	 kleine karte !
	 genug platz !
	 kein stress !

mittwoch / donnerstag / freitag
	 13:00 - 22:00 uhr geöffnet
	 13:00 - 20:00 uhr salate, frische pasta dazu fisch & fleisch
	 10:00 - 20:00 uhr küche -> letzte runde 19:45 uhr

samstag 	 10:00 - 22:00 uhr geöffnet / bei events geschlossen...!
	 10:00 - 13:00 uhr frühstück, waffeln & kuchen
	 10:00 - 20:00 uhr küche -> letzte runde 19:45 uhr

sonntag 	 10:00 - 22:00 uhr geöffnet / bei events geschlossen...!
	 10:00 - 13:00 uhr frühstück, waffeln & kuchen
	 13:00 - 19:00 uhr salate, frische pasta dazu fisch & fleisch
	 10:00 - 19:00 uhr küche -> letzte runde 18:45 uhr

draußen ?	 keine reservierung möglich !
	 wochentags 13:00 uhr da sein - alles frei, bei sturm & regen zu !

fenster ?	 wochenende 10:00 uhr da sein - keine reservierung möglich !
	 wochentags 13:00 uhr da sein - keine reservierung möglich !

anfragen ?	 familienfeiern, geburtstage & firmenevents fragt uns . . .
   	 oder email an relax@canoo-club.de

volles boot ?	 an sehr vollen tagen - kurze pause - türen zu & kein zutritt . . .

eventtag ?	 bei geschlossenen gesellschaften - einlass mit gästeliste !
	 da viele hochzeiten & feiern kommen - reserviert rechtzeitig !
	 mai bis september - hochzeitssaison an bord !

ruhetag ?	 generell an montagen geschlossen . . .
	 an feiertagen sonderöffnung möglich - bitte email / anruf . . . 
	 wenn montag geöffnet - dann dienstag ruhetag !



events & mehr

exklusivität
genießen

mit firma, familie

&  freunden . . .

bitte daten, wünsche & immer mobilnummer durchgeben . . .

relax@canoo-club.de



alles aus einer hand

weihnachtsfeiern 

geburtstage 

hochzeiten...

bitte mail an  relax@canoo-club.de

Sefa Uzman
Hervorheben



  suppen & knuspriges . . . euro

- Mediterane Tomatensuppe mit Basilikum 8,80

- Hokaido Kürbissuppe mit Kürbiskernen & Brotkörbchen 8,80

- 4 Avocado Bruschetta mit Tomaten, Zwiebeln & Knoblauch an Salatbouquet	 12,80

- 4 warme Crostini - Thunfischcreme, Aubergine, Zucchini & Avocado Bruschetta	 13,80

 flammkuchen . . .	

- Vegetarisch mit Paprika, Aubergine & Zucchini 15,80

- Klassisch mit Speck & Lauchzwiebeln 16,80

- Pikante Knoblauchwurst / Sucuk mit getrockneten Tomaten & Zwiebeln	 16,80

- Serranoschinken dazu Rucola, Kirschtomaten & geriebenem Hartkäse	 17,80

- Fetakäse, Oliven & Kirschtomaten 17,80

- Ziegenkäse auf Birnenscheiben, Walnüssen & Honig 18,80

- Räucherlachs mit Wasabi-Soße & Rucola 19,80

dicke waffeln - gepudert	 6,80

 dazu Extra . . .

+ 2,50

+ 2,50

+ 2,50

- heißen Kirschen

- Zimtpflaumen

- Vanilleeis

- Nutella + 2,50

kuchen - wechselnde sorten . . .

 Aktuelle Auswahl ---> siehe Kühlung . . .

- Apfelkuchen 4,80

- Himbeer	 Cheesecake 5,20

- Blaubeer	 Cheesecake 5,20

- Tiramisu	 Cheesecake 5,20

- Pistazien	 Cheesecake 5,80

- Rüblikuchen mit Pistazien 5,80

Für Geburtstage & Feiern bestellen wir gerne zusätzliche Kuchen.
Bitte beachten Sie eine Vorlaufzeit von 4-5 Tagen sowie eine Vorkasse . . .
Mitbringen von eigenen Speisen & Getränken ist nach Absprache gegen Tellergeld / Korkgeld möglich.

dienstags - kleine karte !



samstag & sonntag 

lecker

frühstücken
mit der besten aussicht . . .

ab 10:00 - 13:00 uhr

am besten rechtzeitig per email / anruf reservieren

0211 49 55 48 88



trinken
& feiern

essen

samstags / sonntags
					frühstück & brunch 10:00 - 13:00 uhr

Vegi Omelett	 3 Eier, Paprika, Champignons, Spinat & Tomaten	 8,80

Oriental Omelett	 3 Eier, Sucuk, Paprika, Champignons & Tomaten - pikant	 9,80

Strammer Max	 Toast mit Wacholderschinken, Avocado,
2 Spiegeleiern, Zwiebelringen, Cornichons & Blattsalat	 11,80

Stramme Pute	 Toast mit Putenbrust, Avocado-Hälfte, 2 Spiegeleiern,
Zwiebelringen, Cornichons & Salatbouquet		 12,80

Strammer Lachs	 Toast mit Räucherlachs, Avocado-Hälfte, 2 Spiegeleiern,
Zwiebelringen, Cornichons & Blattsalat 13,80

Single Breakfast	 Weizen- & Vollkornbrötchen, Croissant,
Butter, Nutella, 2 Marmeladen,
Fruchtjoghurt mit frischem Obstsalat,
Salami, Putenwurst, Gouda, Chilikäse & kleines Rührei	 13,80

English Breakfast	 4 Toast, 2 Spiegeleier, Bacon, Rostbratwürstchen, 
Baked Beans, Champignons & gebratene Tomate	 14,80

Duett Platte	 Weizen- & Vollkornbrötchen, Croissants,
Butter, Nutella, 2 Sorten Marmeladen,
Fruchtjoghurt mit frischem Obstsalat,
Salami, Putenwurst, Gouda, Chilikäse & großem Rührei
dazu 2 Rauch Fruchtsäfte wahlweise 2 Glas Prosecco	 31,60

Gruppen Platte *	 Buchung ab 6 Personen & nur für alle am Tisch . . .
Vorbestellung möglich	 Weizen- & Vollkornbrötchen, Croissants,

Butter, Nutella, 2 Sorten Marmelade,
Fruchtjoghurt mit frischem Obstsalat,
Salami / Putenwurst, Rostbratwürstchen,
Gouda, Chilikäse, große Rühreiplatten		 p. P. 14,80

* Extra´s dazu . . . Brötchen Weizen / Mehrkorn			 0,60 / 0,90

Croissant / dazu Butter & 2 Marmeladen			  2,80 / 4,80

Matjes mit Meerettich, Zwiebel & Zitrone			  7,80

Rostbratwürstchen Nürnberger			 4,80

Obstsalat Natur / dazu Joghurt, Walnuss & Blütenhonig	 3,80 / 5,80

Mini Flammkuchen	 Vegetarisch - Paprika, Zucchini, Aubergine & Kirschtomaten	 7,80

( Basis Crème fraîche	 Klassisch - Speck & Zwiebeln			 7,80

& Kräuterquark )	 Griechisch - Fetakäse, Oliven & Kirschtomaten		 8,80

Spanisch - Serrano Schinken & Rucola			 8,80

Französisch - Ziegenkäse, Birne, Walnuss & Honig		 8,80

Nordisch - Räucherlachs, Meerrettich & Rucola		 9,80

* Gruppenbuchungen	 Gruppen ab 6 Personen nehmen wir gerne gegen Vorkasse an.
So können wir Plätze & Personal zuverlässig einplanen.
Vielen Dank für euer Verständnis & eure Unterstützung . . .	



trinken
& feiern

essen

canoo flammkuchen 
basis crème fraîche & kräuterquark

 

veggie - Paprika, Aubergine
& Zucchini		  15,80

klassisch - Speck & Zwiebeln	 16,80

türkisch - Sucuk Knoblauchwurst, 
Zwiebeln & eingelegte Tomaten	 16,80

spanisch - Serranoschinken,
Rucola & Parmesan	 17,80

griechisch - Fetakäse, Oliven
& Kirschtomaten	 17,80

französisch - Ziegenkäse, Birne,
Walnüsse & Honig	 18,80

nordisch - Räucherlachs,
Wasabi-Creme & Rucola	 19,80 
 



trinken
& feiern

essen

suppen & vorspeisen . . .
Tomatensuppe mit Kräutern & Brotkörbchen	 8,80 €

Hokaido Kürbissuppe mit Kürbiskernen & Brotkörbchen	 8,80 €

Kokos-Putensuppe mit Curry & Brotkörbchen	 9,80 €

Avocado-Bruschetta - Tomate, Zwiebel, Knoblauch auf Avocado	 12,80 €

Crostini Thunfischcreme, Aubergine, Zucchini	 13,80 €
  & Avocado Bruschetta an Salatbouquet

frische feine pastagerichte . . .
- Tagliatelle Vegi mit Zucchini, Paprika & Auberginenwürfeln	 18,80 €

- Tagliatelle mit Lachs, Kirschtomaten & frischen Kräutern	 20,80 €

- Tagliatelle mit Riesengarnelen, Kräutern & Knoblauch	 21,80 €

- Ravioli gefüllt mit Spinat & Ricotta	 18,80 €

- Ravioli gefüllt mit Steinpilzpüree, Ricotta & Kartoffelflocken	 19,80 €

- Ravioli gefüllt Trüffelcreme, Ricotta & Kartoffelflocken	 21,80 €

salatvariationen mit . . .
- dicker Paprikaschote, gefüllt mit Kräuter-Couscous	 11,80 €

- Ziegenkäse-Crostini, gemischt mit Apfel, Honig & Walnüssen	 18,80 €

- Putenbruststreifen in Sweet-Chili-Sauce & Champignons	 19,80 €

- Rinderfiletstreifen in Kalbsjus & Drillingen	 26,80 €

- Riesengarnelen in Knoblauchbutter & Drillingen	 23,80 €

fleischgerichte . . .
- Putzenschnitzel an Pilzsauce, Drillingen & Salatbouquet	 18,80 €

- Kalbsschnitzel an Pilzsauce, Drillingen & Salatbouquet	 24,80 €

- Düsseldorfer Senfrostbraten vom Rumpsteak	 29,80 €
2 an grüner Pfefferrahmsauce, Bohnen, Drillingen & Salatbouquet

- Zartes medium Rinderfilet, Kalbsjus, Drillinge & Salatbouquet	 31,80 €

fischgerichte . . .
- Backfisch mit Meerrettich, Drillingen, Zwiebeln & Salatbouquet	 18,80 €

- Doradenfilets mit Basmati-Wildreis, Gemüse & Salatbouquet	 21,80 €

- Lachsfilet mit Basmati Wildreis, Gemüse & Salatbouquet	 22,80 €

	

	 samstags / sonntags
					   frühstück & brunch 10:00 - 13:00 uhr

Vegi Omelett	 3 Eier, Paprika, Champignons, Spinat & Tomaten	 8,80

Oriental Omelett	 3 Eier, Sucuk, Paprika, Champignons & Tomaten - pikant	 9,80

Strammer Max	 Toast mit Wacholderschinken, Avocado,
	 2 Spiegeleiern, Zwiebelringen, Cornichons & Blattsalat	 11,80

Stramme Pute	 Toast mit Putenbrust, Avocado-Hälfte, 2 Spiegeleiern,
	 Zwiebelringen, Cornichons & Salatbouquet		 12,80

Strammer Lachs	 Toast mit Räucherlachs, Avocado-Hälfte, 2 Spiegeleiern,
	 Zwiebelringen, Cornichons & Blattsalat		  13,80

Single Breakfast	 Weizen- & Vollkornbrötchen, Croissant,
	 Butter, Nutella, 2 Marmeladen,
	 Fruchtjoghurt mit frischem Obstsalat,
	 Salami, Putenwurst, Gouda, Chilikäse & kleines Rührei	 13,80

English Breakfast	 4 Toast, 2 Spiegeleier, Bacon, Rostbratwürstchen, 
	 Baked Beans, Champignons & gebratene Tomate	 14,80

Duett Platte	 Weizen- & Vollkornbrötchen, Croissants,
	 Butter, Nutella, 2 Sorten Marmeladen,
	 Fruchtjoghurt mit frischem Obstsalat,
	 Salami, Putenwurst, Gouda, Chilikäse & großem Rührei
	 dazu 2 Rauch Fruchtsäfte wahlweise 2 Glas Prosecco	 31,60

Gruppen Platte *	 Buchung ab 6 Personen & nur für alle am Tisch . . .
Vorbestellung möglich	 Weizen- & Vollkornbrötchen, Croissants,
	 Butter, Nutella, 2 Sorten Marmelade,
	 Fruchtjoghurt mit frischem Obstsalat,
	 Salami / Putenwurst, Rostbratwürstchen,
	 Gouda, Chilikäse, große Rühreiplatten		  p. P. 14,80	

* Extra´s dazu . . .	 Brötchen Weizen / Mehrkorn			   0,60 / 0,90

	 Croissant / dazu Butter & 2 Marmeladen			   2,80 / 4,80

	 Matjes mit Meerettich, Zwiebel & Zitrone			   7,80

	 Rostbratwürstchen Nürnberger			   4,80

	 Obstsalat Natur / dazu Joghurt, Walnuss & Blütenhonig	 3,80 / 5,80

Mini Flammkuchen	 Vegetarisch - Paprika, Zucchini, Aubergine & Kirschtomaten	 7,80

( Basis Crème fraîche	 Klassisch - Speck & Zwiebeln			   7,80

& Kräuterquark )	 Griechisch - Fetakäse, Oliven & Kirschtomaten		  8,80

	 Spanisch - Serrano Schinken & Rucola			   8,80

	 Französisch - Ziegenkäse, Birne, Walnuss & Honig		  8,80

	 Nordisch - Räucherlachs, Meerrettich & Rucola		  9,80

* Gruppenbuchungen	 Gruppen ab 6 Personen nehmen wir gerne gegen Vorkasse an.
	 So können wir Plätze & Personal zuverlässig einplanen.
	 Vielen Dank für euer Verständnis & eure Unterstützung . . .	
	



dicke waffeln . . .	 euro

mit Puderzucker 6,80
dazu . . .

- Heisse Kirschen + 2,50
- Heisse Zimtpflaumen + 2,50
- Kugel Vanilleeis + 2,50
- Nutella + 2,50
- Portion Sahne + 0,50

süßes . . .
- Panna Cotta mit Beerenpüree 6,80
- Warmer Apfelstrudel an Vanillesauce 6,80
- Warmes Schokoküchlein an Walnusseis 6,80

bunte kuchen * á 4,80

- Apfelkuchen
- Rüblikuchen
- Himbeer Ricotta
- Pistazie Cheesecake
- . . .

Unsere Kuchen wechseln & sind nicht immer vorrätig . . .

für exklusivbuchungen & gruppenanfragen stellen wir Ihnen gerne 

individuelle menüs sowie getränkeflatrates zusammen...

fragt uns canooten... 0211.49554888

oder email an... 	 info@canoo-club.de



heisses *  						 euro

„Tee“	 & Kaffee sind unsere Leidenschaft - siehe Canoo Teekarte . . .

Esspresso		 Crema Classico - erlesener Arabica & indischer Robusta		 2,90
Lungo 				 2,90
Doppio 4,40
Macchiatto 2,90

Cappuccino			  	 3,80
Latte Macchiato /wahlweise mit Caramel, Nuss oder Vanille		 3,90 / 4,50

Kaffee	 Café Expert Spezial - reiner Urkaffee aus Brasilien		  3,40
Grosse Tasse	 			 4,90
koffeeinfrei				 3,40

Milchkaffee	 / wahlweise mit Caramel, Nuss oder Vanille		 3,90 / 4,50

BIG Meinl Tee - Bio & Organic Sorten im dicken Teeglas	 4,80

BIG Meinl Chocolate  „Dark Hot Chocolate“ 3,90

Frische Minze 	 Pur / frischer Ingwer, Orangenscheiben & Honig	 3,90 / 4,90

* Extra	 Sahne / Laktosefreie Milch, Hafer oder Soja	 0,60 / 0,60

alkoholfreies ltr. / euro

Mineralwasser	 Medium	 0,25 / 0,75	 2,80 / 7,60
Naturell	 0,25 / 0,75	 2,80 / 7,60

Limonade	Grilled Watermelon Mint	 0,33	 3,60
Grilled Lemon Rosemary	 0,33	 3,60
Orange Passionsfrucht	 0,33 3,60

Coca Cola 1,3,9	 0,33 3,90
Cola Light 1,3,9,13 0,33 3,90
Cola Zero 1,3,9,13 0,33 3,90
Fanta 1,3 0,33 3,90
Sprite 1,3 0,33 3,90
Mezzo Mix 1,3 0,33 3,90

Schweppes	 Bitter Lemon 10 , Ginger Ale 1, Tonic 2	 0,33	 3,90

Eistee 3		  Zitrone oder Pfirsich mit Minze		  0,35		 3,90

 fruchtsäfte * ltr. / euro

Apfel, Orange, Maracuja, Rhababer, Mango	 0,35	 4,20
Kirsche, Banane, Johanisbeere	 0,35	 4,20
Schorlen	 alle Sorten	 0,35	 3,90
Orange	 frisch gepresst	 0,20 4,80

Erdbeer-Limette-Minzschorle 0,35	 5,80
mit frischer Limette & Minze

Enthaltene Zusatzstoffe Nr. 1 – 13 siehe letzte Seite der Speisekarte...



trinken
& feiern

essen

fassbiere 		  euro

Füchschen Alt	 0,25 ltr.	 3,40
Füchschen Alt	 0,50 ltr.	 6,20
Füchschen Alt mit Cola	 0,50 ltr.	 6,20
Bitburger Premium Pils	 0,30 ltr.	 3,40
Bitburger Radler / Alster	 0,30 ltr.	 3,40
Bitburger Premium Pils	 0,50 ltr.	 5,90
Bitburger Radler Zitronenlimo	 0,50 ltr.	 5,90
Bitburger Alster Orangengenlimo	 0,50 ltr.	 5,90

flaschenbiere
Füchschen Alt	 0,33 ltr.	 3,60
Bitburger Premium Pils	 0,33 ltr.	 3,60
Benediktiner Weizen	 0,50 ltr.	 5,40
Benediktiner Weizen Alkoholfrei	 0,50 ltr.	 5,40
Bitburger 0,0 %	 0,33 ltr.	 3,40
Bitburger 0,0 % Radler	 0,33 ltr.	 3,60
Bitburger 0,0 % Grapefruit	 0,33 ltr.	 3,60

alkoholfreie specials . . .
Bundaberg Ginger Brew alkoholfrei !	 0,33 ltr.	 4,80
schmeckt angenehm scharf nach Ingwer !

Bundaberg Blood Orange alkoholfrei !	 0,33 ltr.	 4,80
natürlich - ohne künstliche Aromen !



canoo hot        specials

Chai  Latte „Tiger Spice Chai"

5,80 €

Matcha Hafer Latte
Finest Ceremonial Matcha

5,80 €

Feige Lavendel Rose *
feiner weißer Tee mit einer fruchtigen Feigennote, 

verführerisch veredelt mit einem Hauch Lavendel & Rose,

Knuspertraum *
- eine wunderschöne magenmilde Früchtemischung -

Apfel, Papaya, Apfel, Zimt & Rote Beet Stücke
dazu gebrante Mandeln, Popcorn, Weinbeeren & Kokos Chips

Vishne *
- eine intensive magenmilde Früchtemischung -

Französische Wildkirschen dazu Holunder- & Weinbeeren

Detox *
- eine lecker frische Kräutermischung -

Lemongras, Jasminblüten, Gingsengwurzeln, Koriander, 
Löwenzahnkraut, Ananas, Orangenblüten, Grüner Tee . . .

Stressblocker *
- eine entspannende Kräutermischung -

Mistelkraut, Johanniskraut, Bohnenschalen, Birkenblätter, 
Ginkoblätter, Brennessel, Lemongras . . .

Bio Green Jasmine Chung Hao *
- früher nur dem chinesischem Kaiserhof vorbehalten -

feinster Bio Grüntee aus der Provinz Fujian
mit intensiv duftigem Aroma der Jasminblüte

Spirit of Bosporus *
Kräutermischung mit Orange &  Grapefruit, Apfel, Karotte, 

Hibiskus, Brombeerblättern, Eukalyptus, Lemongras

Bio Rooibos Apfelstrudel *
- inspiriert von einem österreichischen Traditionsrezept -

fruchtige Apfelstücke, milder Rooibostee dazu Zimt & Vanille

Jumbo Glastasse 4,80 € / Kännchen 8,80 €



Das Teehaus Mariage Frère hat eine lange Geschichte...

Um 1850 spezialisierten sich die Brüder Henri und Edouard Mariage auf den Tee-Import.
Von Anfang an setzten sie auf Qualitätsgüte und beste Verarbeitung. So sind Mariage-Tees bis
heute handverlesen, was arbeitsintensiv und teuer ist, jedoch den Ansinnen der Eigentümer-Fami-
lie entspricht, Tischkultur, gehobene Gastlichkeit und Exklusivität zu pflegen.
Das historische Ambiente des Teehauses in der Rue du Bourg-Tibourg - mit einem kleinen Museum 
im oberen Stockwerk - zieht neben Teeliebhabern aus aller Welt auch Prominente wie Elton John,
Madonna oder Hugh Grant an. 400 Teesorten werden angeboten, allein vom Earl Grey gibt es bei
Mariage Frère über 60 verschiedene Sorten . . .

Die Wahl fiel schwer - hier eine aussergewöhnliche Auswahl * für Euch . . . 

CASABLANCA	 süßer minztee mit bergamotte

DESTRESS	 kräutermix: mistelkraut, bohnenschalen,johanniskraut,
birkenblätter, ginkgoblätter, brennesselblätter & lemongras

DETOX	 kräutermix: lemongras, tulsikraut, jasminblüte, ginsengwurzeln,  
koriander, löwenzahnkraut, ananas, orangenblüten, grüner tee . . .

CHANDERNAGOR	 schwarzer chai tee mit nelken, zimt, ingwer, kardamom & pfeffer

ROUGE MÉTIS	 rooibos teeinfrei - blumig, rote & schwarze früchte
ROUGE RUSCHKA	 rooibos teeinfrei - aromen von zitrus
NIL ROUGE	 rooibos teeinfrei - fruchtig & aromen von zitrus
ROUGE SAHARA	 rooibos teeinfrei - üppig & lecker minzig
ROUGE ROVENCE	 rooibos teeinfrei - schwarze früchte, lavendel & rosenblätter
ROUGE BOURBON	 rooibos teeinfrei - zartes bourbon vanille aroma & dezenter duft

ENGLISH BREAKFAST	 malzig kräftiger schwarztee
POLO CLUB NOIR	 samtiger schwarztee / düfte chinesischer & tibetischer blumen
ALEXANDRA DAVID N.	 schwarztee mit pfeffer, zimt, kardamom, ingwer & gewürznelke
PLEINE LUNE	 schwarztee mit vanille & mandelaromen
BOLÉRO	 schwarztee mischung mit früchten der französischen riviera
ÈROS	 blumiger schwarzer abendtee für liebende
BLACK ORCHID	 seidig vanilliger schwarztee
NIL NOIR	 schwarztee mit zitrusfrüchten, hervorgehoben mit zitronell-öl
ROSE D´HIMALAYA	 darjeeling tee mit exclusiver duftnote
ELIXIR D’AMOUR	 inspiriert von liebe zu erlesenem tee & düften legendärer blumen
ORIENTAL	 milder schwarztee mit duft nach rosen, jasmin & mandarinen
YUNNAN IMPERIAL	 „könig der schwarzen china tees“ - reich an goldenen blattpitzen
THÉ AU TIBET	 assam tee mit vanille, jasmin, mandarine, rosenduft &  bergamott
EARL GREY FRENCH BLUE	 schwarztee mit duft von bergamotte & blauen kornblumen

LUNE ROUGE	
MONTAGNE DE JADE	
YUZU TEMPLE	
RUSSIAN STAR	
SAKURA 2000	
BUDDHA BLEU	
POLO CLUB VERT	
THÉ À L´OPÉRA	
THÉ DES LEGENDES	
THÉ SUR LE NIL	
NOCTURNE ORIENTAL	

milder grüntee / rose, ingwer & honig
milder grüntee mit ringelblume, rose & färberdiestel
heller grüntee mit japanischer yuzu-citrusfrucht
grüntee / fruchtig frisch
grüntee mit kirschblüten & rosenblättern
grüntee nach reifen früchten duftend
grüntee mit duft chinesischer & tibetischer blumen & früchten 
blumiger grüntee mit vanille & roten früchten
grüntee mit süßem zitrusduft
grüntee mit früchten und gewürzen aus der nil-region 
grüntee / sinnlich blumig / zitrus früchte & süße gewürze

große glastasse 4,80 oder kännchen 8,80 euro

bei manchen sorten kann es zu engpässen kommen . . .

thé - mariage fréres

tee empfehlungen

„Feige Lavendel Rose“
feiner weißer Tee mit einer fruchtigen Feigennote,

verführerisch veredelt mit einem Hauch Lavendel & Rose,

„Knuspertraum“
- eine wunderschöne magenmilde Früchtemischung -

Apfel, Papaya, Apfel, Zimt & Rote Beet Stücke
dazu gebrante Mandeln, Popcorn, Weinbeeren & Kokos Chips

„Wild Cherry“
- eine intensive magenmilde Früchtemischung -

Französische Wildkirschen dazu Holunder- & Weinbeeren

„Detox“
- eine lecker frische Kräutermischung -

Lemongras, Tulsikraut, Jasminblüten, Gingsengwurzeln,
Koriander, Löwenzahnkraut, Ananas, Orangenblüten, Grüner Tee . . .

„Stressblocker“
- eine entspannende Kräutermischung -

Mistelkraut, Johanniskraut, Bohnenschalen, Birkenblätter,
Ginkoblätter, Brennessel, Lemongras  . . .

„Bio Green Jasmine Chung Hao“
- früher nur dem chinesischem Kaiserhof vorbehalten -

feinster Bio Grüntee aus der Provinz Fujian
mit intensiv duftigem Aroma der Jasminblüte

„Bio Vanille Zimt Traum“
feiner Zimt, eine sahnige Vanille-Note & süße Brombeerblätter

verleihen diesem Rooibos-Tee seinen unvergleichlichen Geschmack

„Bio Rooibos Apfelstrudel“
- inspiriert von einem österreichischen Traditionsrezept -

milder, cremiger Rooibostee, mit zarten Noten von Zimt & Vanille
fruchtige Apfelstücke sind bei Apfelstrudel Tee natürlich mit dabei

große glastasse 4,80 oder kännchen 7,80 euro

bei manchen sorten kann es zu engpässen kommen . . .



unser canoo mauerwein 2025

Manz Love & Respect Cuvee trocken 2024 

ein wein, der an die wichtigsten dinge im leben erinnern soll. 
mit der aussage love + respect meinen wir liebe & respekt untereinander 

sowie verständnis & ein freundliches miteinander. 
mit einem glas love + respect wird ihnen das gelingen...

familie manz

	 7,80 €	 glas 0,2 ltr.
	26,80 €	 flaschenpreis canoo
	21,80 €	 flaschenpreis mauer. . .

40% silvaner, 40% scheurebe, 20% rivaner
geschmack/ charakter - schmelzig, weich, frisch



weiss * - ltr. / euro			  0,20	 0,75	 1,0
Weinschorle	 Stadler - Niederösterreich	 6,80	 ---	 ---

Chardonnay	 Footprint - Südafrika		  6,80	 23,50	 ---

Grauburgunder	 Wilhelm B. - Pfalz	 6,80	 26,50	 ---

Weissburgunder	 Geil- Bechheim - Rheinhessen	 6,80	 26,50	 ---

Riesling	 Robert Weil / Rheingau	  	 6,80	 ---	 39,50

Lugana	 Citari - Gardasee		 8,80	 31,50	 ---

rosé *  - ltr. / euro 0,20	 0,75
M. Gaul Le Rosé - Pfalz		 5,20	 18,50

rot * - ltr. / euro 0,20	 0,75	 1,0

Merlot Fortant de France	 6,80	 23,50	 ---

Rioja Criana / Ramon Bilbao		 7,80	 27,50	 ---

Ursprung	 Schneider / QbA 	 7,80	 27,50	 ---

Primitivo	 San Marzano - Itratturi		 5,80	 21,50	 ---

Shiraz Cabernet	 Koonunga Hill - Südaustralien	 7,80	 28,50

prosecco 0,10	 0,20	 0,75

Scavi & Ray **			 4,80	 ---	 29,50    inkl. Aperol !

Aperol Spritz, Crodino Spritz	 ---	 8,80	 ---

Hugo / Campari Tocco Rosso	 ---	 8,80	 ---

Limoncello Spritz			 ---	 8,80	 ---

Crodino Spritz - Orangenbitter ohne Alkohol	 ---	 8,80	 ---

crémant & champagner 
Crémant Rosé	 Excellence	 ---	 ---	 36,50

Crémant Rosé	 Tresor		 ---	 ---	 43,50

Champagner - alle Sorten auf  Vorbestellung		 ---

* Bei fehlenden Beständen bieten wir leckeren Ersatz . . .
** Bei Bestellung der Flasche Scavi & Ray ist Aperol inklusive. . .

weinsorten *



standard cocktail´s  euro

Caipirinha	 Cachaca
Limette , Rohrzucker & Crushed Ice	 9,80

Canoo Roska	 Vodka 
Limette, Rohrzucker & Crushed Ice	 9,80

Mojito Rum
frische Minze, Limette, Rohrzucker
Crushed Ice & Sodawasser	 9,80

Canoo Mule	 Vodka
Ginger Beer, Lemon & Gurke	 9,80

Ipanema	 frische Minze, Rohrzucker
ohne Alkohol!	 Limette, Maracuja Saft, Crushed Ice & Soda	 7,80

Erdbeer Schorle	 Erdbeer-Limette-Minzschorle 5,80
ohne Alkohol!	 mit frischer Limette & Minze

longdrink´s & gespritztes . . .

Campari Orange 	 8,80

Campari Tonic 	 8,80

Campari Maracuja 	 8,80

Campari Tocco Rosso 	 8,80

Aperol Spritz / Crodino Spritz	 8,80

Hugo 8,80

Licor 43 & Milch	 8,80

Bombay Tonic	 9,80

Bacardi Rum Cola	 9,80

Jack Daniels Cola	 9,80

Vodka Lemon 	 9,80

Weitere Spirituosen & Longdrink´s auf Anfrage . . . !

Zusatzstoffe . . .

1) mit Farbstoff 	2) mit Konservierungsstoff	3) mit Antioxidationsmittel 	4) mit Geschmacksverstärker
5) geschwefelt	 6) geschwärzt 7) mit Phosphat 8) mit Milcheiweiß 
09) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) gewachst 12) mit Taurin
13) enthält ein Phenylalaninquelle 

cocktail´s & longdrink´s



spirituosen *	 shot á 2 c l / euro

Bacardi Rum	 3,50
Absolut Vodka 	 3,50
Gordon´s Dry Gin	 3,00
Bombay Sapphire Gin	 4,00

Jägermeister 3,50
Killepitsch 3,50
Fernet Branca / Fernet Menta	 3,50
Averna 3,50
Ramazotti 3,50
Sambuca 3,50
Tequila Weiss	 3,50
Tequila braun	 3,50
Aquavit 3,50
Malteserkreuz 	 3,50
Licor 43	 3,50

4 c l / euro

Jack Daniels	 8,00
Jim Beam	 6,00
Four Roses	 8,00
Ballantines 7,00
Johnny Walker Red	 6,00
Kilbeggan Irish Whiskey	 9,00
Glengannon Malt Whiskey 5 Years	 11,00

4 c l / euro

Remy Martin	 9,00
Hennesy 9,00
103 Osborne	 8,00
Martini 7,00

Weitere Spirituosen auf Anfrage oder Vorbestellung . . . !

standard cocktail´s euro

Caipirinha Cachaca
Limette , Rohrzucker & Crushed Ice 9,80

Canoo Roska Vodka 
Limette, Rohrzucker & Crushed Ice 9,80

Mojito Rum 
frische Minze, Limette, Rohrzucker
Crushed Ice & Sodawasser 9,80

Canoo Mule Vodka
Ginger Beer, Lemon & Gurke 9,80

Ipanema frische Minze, Rohrzucker
ohne Alkohol! Limette, Maracuja Saft, Crushed Ice & Soda 7,80

Erdbeer Schorle Erdbeer-Limette-Minzschorle 5,80
ohne Alkohol! mit frischer Limette & Minze

longdrink´s & gespritztes . . .

Campari Orange 8,80

Campari Tonic 8,80

Campari Maracuja 8,80

Campari Tocco Rosso 8,80

Aperol Spritz / Crodino Spritz 8,80

Hugo 8,80

Licor 43 & Milch 8,80

Bombay Tonic 9,80

Bacardi Rum Cola 9,80

Jack Daniels Cola 9,80

Vodka Lemon 9,80

Weitere Spirituosen & Longdrink´s auf Anfrage . . . !

Zusatzstoffe . . .

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstärker
5) geschwefelt 6) geschwärzt 7) mit Phosphat 8) mit Milcheiweiß 
09) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) gewachst 12) mit Taurin
13) enthält ein Phenylalaninquelle 

cocktail´s & longdrink´s spirituosen




